Bibbite/Refrescos/Drink's 330€
Acqua 50 cl/AguaS0 cl/Water 50 ¢l 2,70€
Succo alla P Peach / Pi 3,50€
parkling Water 50cl 3,50€
Vermout di Marsala/ Marsala Vermouth 5,50€
Birra/Cervezas/Beer
Birra alla spina da 30cl / Cafia 30cl/ Draft beer 30 ¢l 3,30€
irraalla spi Jama50cl/ o 550€
R ortey Ty,
Radler Limone/ limon/lemon 3,50€
Estrella Galicia 4,00€
Peroni Italiana/Italian 5,00€
Moretti Italiana/Italian 5,00€
Nastro Azzurro Italiana/talian 5,00€
Birra 0,0/Tostada 4,00€
Vino/Vinos /Wine
Bottle/Botella  Coppa/Glass
Embrumas (Rueda) Bianco/Blanco/ White. 19,50€ 4,50€
Mataespesa (Verdejo) Bianco/Blanco/ White. 19,00€ 4,20€
2 (Rib Tinto/Red.  24,50€ 5,50€
Heredero ( Rioja) Rosso/Tinto/ Red 18,50€ 4,00€
Vinos italianos / Italian Wine
Bottle/Botella  Coppa/Glass
Frascati Blanco 21,00€ 5,00€
‘Trebbiano d'Abruzzo Blanco/ White 2250€ 550€
Lambrusco Rosado/ 1,00€ 4,00€
Primitivo Tinto / Red 24,50€ 5,50€
d'Abruzzo Tinto/ Red 22,50€ 5,50€
Nero d'Avola Tinto/Red 50€ 5,50€
“Ciro” de Calabria Rojo/Red/Blanco/ White /Rosado / Pin  26,00€
i 25,00€
Dolci Postres Casero Desserts
Tiramisé 7506 20
“Mascarpone, savoiardi, caffé e cacao amaro™
Mascarpone, savoiardi, café y cacao amargo

“Pannae;
Natay chocolate/ Cream and chocolate
Caffé/ Café / Black coffee2.30€
Cannoli Siciliani  750€ Cappuccino 4,00€
270¢
Requesény pralinas de chocolate Infusione / Ifusiones/Infusions of herbs 2,20€
Ricotta cheese and chocolate pralines

Dolce del Giomo  7,50€ > O
“Un segreto di dolcezza che cambia ogni giorno”

Extra shortino / Chupito extra/ Extra shot 1,20€
Gnyp/&paglemw/&wdm‘.sot
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NTRANTES / STARTES PASTA
650€ | Tagliatella Bolognese 14,00€
“Ricetta classica Bolognese”
550€ con salsa 20
Tagliatella Calabrese 1500€  Pizza calabrese
1,50 € “Carne macinata di maiale, funghi misti e panna” “salsiccia , funghi e mozzarella”
R sy c ol 200 ‘Tomate, mozzarella, carne picada y hongos/ Tomatoe, mozzarella, m
Tomates, cebollas, pimientos, calabacines y berenjenas /Tomatoes, onions, peppers, zucchinis and A
S Taglatella frutti di mare 1850€  Rustica 15.50€
“Cozze, vongole, gamberi e calamari” “Crudo e scaglie”
Antipasto Calabrese 26,00 €  Mejillones, almejas, c Qw clams, Tomat P y /Tomate
“Spianata piccante, Capocollo, Pecorino, Provolone, Pomodori secchi, Melanzane in ofio doliva e
aglio, Olive nere™ Tagliatella alla zucca 14,00€ Quattro Stagioni 15,00€
“Zucca, panna e speck” “funghi, carciofi, olive, prosciutto cotto e mozzarella™
Capicollo, , Tomate Tagliatelle co a 200 Tomate, mozzarella, jamén york, champifiones, alcachofay.
picy Capicollo, 3 . Dry aceitunas/ Tomatoe, mozzarella, ham, mushrooms, artichokes, and olives
Tomatoes, Eggplant in Olive and Garlic and Black Olives Raviolacci ai funghi porcini e ricotta 16,00€
Caprese 14,00 € e difung cotta, con salsa di po sto 0 pesto e panna” Bomba i 14,50€
“Butl pomotor basics ' el it ) pst e e e GO O L Tomate mozzrela, lamiy Tomatos, morzarels, iy s
Mozzarela de bifala, tomate y albahaca/ Mozzarella, tomatoes and basil © z
Cappelli alle melenzane e scamorza 16,00€ Boscaiola 15,50€
Parmigiana 14,00 € r g “Speck, scamorza, funghi e mozzarella”
“Melenzane, pomodoro, pan grattato e provolone” @ O ille Tomate, me i Tomat il hr peck, scamorza,
Eggpl ] 220 ‘Smoky ltalian Cheese
Piatto di Formaggi misti 16,50 € Gnocchi al pomodoro 14,50€ Funghi 13,50€
Plato de quesos variados/ mixed cheese platter © J 2 ;’"mi' SPolesmera, la/ T e Teu d
fomate, if /! it
Piadina con prosciutto crudo, rucola e provolone 20 13,50 € Spaghetti Fiamma Calabrese 14,50€ — i
y e i s - osciutto ,
cheese. 9 “Prosciutto cotto e mozzarella”™
Tomate, mozzarella,jamén york/ Tomatoe, mozzarellaand ham
Piadina con pomodoro, rucola e scamorza @ © 13,50 € Spaghetti a la Carbonara 16,00€
con tomate, iculay it gl Recetaoriginal HhOE 12,00€
cheese and itaian guanciale ) Tomate, Tomat
Piatto salumi misti 18€
bl alle Vongole 1550€  Tonno © 14,50€
Plato de embutidos mixtos/ Mixed cold cuts platter : SP'JM':“ I 00 T ——
: 8 Tomate, " itunas/ Tomatoe, lla, b nd ol
Burrata con prosciutto crudo 16,00 €
Burrata con jamon de Parma/ Burrata with Parma ham © Napoletana © 14,50€
“Acciughe, olive verdi , nere e mozzarella”
Insalata mista 9,50 € Tomate, mozarella, anchoas, y negras/ Tomat ella, anchovi d black
“Lattuga, pomodoro, rucola, cherry” ..
ech cula, cher I
L y Lettuce, tomate and cherry Vegetariana 14,00€
Insalata pomodoro, rucola e scaglie 10€ “Peperoni, melenzane, zucchine, cipolla e mozzarella™
Tomate, Riiculay escama Parmigiano, Tomatoes, Rucula and Pamesan Cheese O Tomate, mozzarella, pimient y Tomat s, pep
Biancaneve 15,50€
414 “Ricotta, speck, cherry e mozzarella”™
& Mozarella,ricotta, tomates cherryy speck/ Mozzarella ricotta,
cherry tomatoes and speck Smoky Italian Ham
E1Pane o piccante o formagglo grattuglato: 1€ pes persona- il Pieza Sorpren o j0:0¢
Pan o picante o queso rallado: 1 € € por comensal. o ar

Bread or spicy sauce or grated cheese: 1 € per person.
Grissini 2 unidad: 0,80€ persona
Breadsticks 2 units: 0,80€ per person

with secret ingredients that change daily.




